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ALIMENTATION DURABLE EN RESTAURATION COLLECTIVE:
UNE APPROCHE COLLABORATIVE AU SERVICE DES TERRITOIRES
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Rappel du Contexte

Une stratégie alimentaire
territoriale fédératrice pilotée parle
Grand Clermont, le Parc Livradois
Forez en partenariat avec la
Chambre d’Agriculture du Puy de
Dome et qui se co-construit depuis
2017 avec I'ensemble des acteurs
de I'alimentation.

*Améliorer le  taux  d’auto-
approvisionnement du territoire

*Offrir aux habitants les conditions
d’une alimentation saine, de qualité,
accessible a tous, issue de circuits de
proximité

*Contribuer au développement d’une
agriculture rémunératrice pour
I'agriculteur et respectueuse de
I’environnement

6.

Favoriser le développement
d’une alimentation durable,

saine et locale en restauration
collective

Gouvemance alimentaire
territoriale
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Accompagner au mieux les établissements dans leur projet
pour:

- Introduire plus de produits de locaux et de qualité;
- Atteindre les objectifs de la loi Egalim;
- Lutter contre le gaspillage et mieux gérer les déchets ;

- Eduquer a I'alimentation et a I'environnement.
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Les évolutions réglementaires liées a la loi Egalim

Les structures locales et les outils pour vous accompagner—
Présentation du guide RHD

Retour d’expérience d’'un acteur RHD: Témoignage du
College de Pontgibaud

Echange avec les participants



La loi EGALIM




Introduction

LA LOI EGALIM

S’appuyer sur la restauration
collective pour améliorer I’acces
de tous a une alimentation de
gualite

Intervention
Service regional de l'alimentation
Direction regionale de I'alimentation,

de I’agriculture et de la forét
Auvergne-Rhéne-Alpes

MINISTERE
DE LAGRICULTURE
ET DE LALIMENTATION

Liberté
Esalité
Frateruité



Retour aux origines...
Une loi issue des états généraux de lI'alimentation

Eté 2017 : Les Etats généraux débouchent sur la définitionde 5 priorités

REVENUS CONDITIONS DE
PRODUCTION SOUVERAINETE JUSTICESOCIALE SANTE
rlz\s/znlrjig:JgI?:u?:g'cr De meilleures L'assurance dela L'égalité d'acces a La promotionde
sricut conditions sanitaires souveraineté une alimentation choix alimentaires
une meilleure : , o ,
, o et alimentaire de qualité et vertueux (santé,
répartitionde la : : .
environnementales francaise durable environnement )

valeur :
de production

| N

. e LOI n° 2018-938 (du 30 octobre 2018) pour |'équilibre des relations commerciales dans le secteur
LO I d |t e agricole et alimentaire et une alimentation saine, durable et accessible a tous

e Articles 24 a 66

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes 9



Retour aux origines...
Pourquoi la restauration collective ?

Restauration 14%

médico<sociale

3 GRANDS SECTEURS

0/ Alfres
d'entreprise collectivités
309 R 100% I 30o
Restauration Restauration

scolaire

Seulement Restoco:
1 repassur 23 % des
7 prishors achatsen
domicile RHD

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes

Moins de 5% du
marché
alimentaire
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Retour aux origines...
La restauration collective : un levier pour la transition alimentaire

Tarification sociale, accessibilité a
I’alimentation de qualité

Educationalimentaire de la jeunesse,

Education alimentaire o
sensibilisation

Modes de production durable, modification
des comportements (plastique, gaspillage)

Structuration de filieres de
qualité

1111

Volume des approvisionnements

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes 1 1



Les principales dispositions
Un périmetre large avec 5 champs d’intervention

Legemle e la grille de macnu
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I'approvisionnement La diversification des La suI::stltt.utlon des
_ ’information des sources de protéines plastiques
* Aumoins 50% de convives _ -
produits durables et de * Diversification des
qualité dontau moins * Part des produits proteines
20% de produits entrant dans le 50% ® Expérimentation menu
biologiques au 1¢" janvier végétarien

2022

La lutte contre le gaspillage alimentaire
et les dons

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes



Principales dispositions
La restauration collective « publique » principale concernée

Les restaurants collectifs

e gérés par des personnes morales de droit public

] e gérés par des personnes morales de droit privé en charge d’une mission de
- service public(art.L.230-5 du CRPM)

Services de restauration

- scolaire et universitaires,

- établissements d’accueil des enfants de moins de 6 ans

- établissements de santé, établissements de sociaux et médico-sociaux

- établissements pénitentiaires

- Toute la restauration collective (publiqgue et privée) est concernée parles
dispositionsrelatives au gaspillage alimentaire et au don

- Toute la RHD (collective et commerciale) est concernée parl’interdiction des
plastiques a usage unique

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes 1 3



Les principales dispositions
Plusieurs échéances ...

30 octobre 2018 ler janvier 2020

1er novembre 2019

e Promulgation e Info/plastiques uniques

¢ Expé menu végétarien

LES DATES-CLES

2018 2019 2020 2021 2022 2025
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- - 30 OCTOBRE 14 AVRIL 1= NOVEMERE 22 OCTOBRE 1= JANVIER
1er ja nvier 2022 Loi EGAlim Début de Début de Fin du délai Au moins 50%
« Développement Fexpérimentation Fexpérimentation d'un an pour la mise de produits durables
de Facquisition facultative de obligataire d'un menu €N ceuvre de ces mesures et de qualité
de produits issus. H [affichage de la nature H végétarien en restauration H H dont au moins H
du commerce équitable H des produits entrant H scolaire (2 ans) H H 20%de produits H
et des produits H dans la composition H H H biologigues H
issus des PAT des menus
o o o Plan pluriannuel
de diversification
e Approvisionnement P
s Extension
du « fait maison » H H H H H
B H H H H H
3 3 restauration H H H H i
collective . [ [ i H
H H H H H
H H H H H
13 MARS 21 OCTOBRE 1= JANVIER 31 OCTOBRE 1= JANVIER
Mise en place Ordonnance » Information des usagers Finde Interdiction de futilisation
du CNRC gaspillage 1 fois/an sur |a part des produits I'expérimentation de contenants alimentaires

de cuisson / réchauffe / service
en matiére plastique
€n restauration scolaire,
universitaire et créches

durables et de qualité dans les menus.
et les démarches entreprises
pour développer lacquisition
de produits issus du commerce équitable
« Interdiction de futilisation
de bouteille d'eau plate en plastique
en restauration scolaire
(sauf conditions particuliéres)
« Interdiction de a mise & disposition
dustensiles en matiére plastique
& usage unique
« Interdiction de rendre impropres
4la consommation les excédents alimentaires
encore consommables

» Diagnostic et démarche
de lutte contre le gaspillage
+ Proposition d'une
convention de dons

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auv



Les principales dispositions

Mesures Echéances Secteurs concernés
Restauration | Craches | Restauration Autres Restaurants
scolaire universitaire | établissements |  d'entreprises
(dela mentionnés au privés
maternelle au L. 230-5du
lycée CRPM
Au moins 50% de produits de qualité et durables, | 1 janvier 2022
dont au moins 20% de produits biologiques
Information obligatoire des convives une fois par | 1% janvier 2020

L

Expérimentation de I'affichage de la nature des

Du 14 avril 2019

produits au 31 octobre
2021

Information nutritionnelle 30 octobre 2018

Diversification des sources de protéines 30 octobre 2018

Expérimentation d'un menu végétarien par

Du 1* novembre

semaine 2019au 1"
novembre 2021

Interdiction des ustensiles en plastique a usage 1% janvier 2020

unigue

Interdiction des bouteilles d'eau plate en plastique | 1% janvier 2020

Interdiction des contenants alimentaires en 1% janvier 2025

plastique (1* janvier 2028
si< 2000
habitants)

Diagnostic et démarches de lutte contre le 22 octobre 2020

gaspillage alimentaire

Convention de dons aux associations habilitées 27 octobre 2020

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes

http://draat.auvergne-rhone-
alpes.agriculture.gouv.fr/Mettre-en-oeuvre-la-loi-EGALIM-
en




Part des produits bio en restauration collective: 4,5%

® Rapport de I'agence Bio

Une loi tres ambitieuse
Une grande mutation pour le secteur

Un surcolt minimal variant entre 0,14 et 0,46 € du co(t matiéere

e Cf Etude du CGAAER

\.

Lutte contre le gaspillage
alimentaire - Révision des
grammages

Fait maison / modification
des pratiques

Introduction du menu
végétarien

Approvisionnement adapté:
groupements d’achat,
plateforme, regroupement,
saisonnalité, ...

Politique d’investissement
local : équipements

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes

16



Plusieurs leviers d’accompagnement
Un soutien dans le cadre du plan de relance

Objectifs :
Accompagner et accélérer I'application
de la loi Egalim dans les cantines les
écoles primaires des petites
communes

Enveloppe nationale 50 M

Engagements = 2021
Réalisations = 2023
Aide forfaitaire au nombre de repas servis

Gestion par I'agence de services et de
paiements (ASP)

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes



Plusieurs leviers d’accompagnement
Au plan national

Le conseil national de la restauration collective

(CNRC)
GT suivi des
GT . . .
GT Nutrition approvisionnement
Accompaghement B
Menu végétarien,
Formations, guide mise a jour des Organisation du suivi
d’achats publics, ... recommandations (décret)

nutritionnelles

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes 18



Plusieurs leviers d’accompagnement
En région, le souci « d’outiller » les acteurs de la resto co

Le projet manger
bio et local en Le projet Approch+
entreprise

Des plateformes
d’appro.

Les projets
alimentaires Le projet EHPAD
territoriaux

Des guides
méthodologiques...

Ressources en ligne
sur le site de la
DRAAF

Direction régionale de I’alimentation, de I’agriculture et de la forét Auvergne-Rhone-Alpes 19






[ ] V4 [ ] ‘\\“,
Qui est concerné par la loi ? SR D

LE DEPARTEMENT
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QUI EST CONCERNE ?

Les établissements soumis aux mesures sont:

= Tous les restaurants collectifs gérés par des personnes morales de droit public
(établissements militaires, administratif...)

= Tous les restaurants collectifs gérés par des personnes morales de_droit privé en
charge d’une mission de service public (restauration scolaire, universitaire,
établissements de santé, établissements sociaux, médico-sociaux et
établissements pénitentiaires)

Ne sont pas soumis cette mesure : les restaurants d'entreprises privées et La
restaurationcommerciale
(articlesL. 230-5-1. et L. 230-5-2 du coderural et de la péche maritime)
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LE DEPARTEMEMNT

1- APPROVISIONNEMENT DE QUALITE

Au plus tard le ler janvier 2022 les repas servis dans les
restaurants devront inclure

* au moins 50 % de produits « durables »

 dont 20% minimum de produits bio et en conversion.

Calcul en valeurs HT des achats par année civile
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LE DEPARTEMENT

PRATIQUE DE PRODUCTION RESPECTEUSES

Agriculture biologique Label Rouge Péche durable

ZONE GEOGRAPHIQUEET QUALITE TAILLE ET COMMERCIALISATION LOCALE

Mention « Fermier » /
M‘ﬂ/ « Produitsde la ferme »

BBl GUADELOUPE CEufs, volailles et fromages

AOC /AOP /IGP/STG RUP




Loi alimentation — article 24 PUY-DE-DOME paiectsan,
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LES ANGLES MORTS DE LA LOI EGALIM

N’entrent pas dans les 50%

 |es produits portantles mentions :
- Produits de Montagne

- Produits de pays

- BleuBlanc Coeur

-« Fermier » (hormis ceufs et volailles fermieres)
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LES ANGLES MORTS DE LA LOI EGALIM

« Lecaractere LOCAL

Le caractere « local » d’un produit n’est pas pris en compte au titre de la loi.

Il est essentiel de pouvoir I’évaluer et de le quantifier au sein de votre établissement afin
de valoriserles retombées économiques, sociales et environnementales sur votre
territoire.

Sur chaque territoire, de nombreux producteurs possedent des savoirs faire ainsi que des
modes de productions qui ne sont pas toujours certifiés par un signe de qualité.

Ces produits disponibles autour de vous sont autant d’atouts a valoriser dans votre
établissement.

Il apparait important de pouvoir privilégier les approvisionnements « durables et locaux »
ou « bio et locaux ».




Loi alimentation : article 24 PUYDE DOME s

LE DEPARTEMEMT

2- DIVERSIFICATION DES PROTEINES
ET MENU VEGETARIEN

Depuis 2019, deux mesures:

1/ Présenter un plan pluriannuel de diversification des protéines
a partir de 200 couverts par jour servis en moyenne

2/ Proposer au moins une fois par semaine, un menu végétarien
a titre expérimental de novembre 2019 a novembre 2021
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3- INFORMATIONS DES CONVIVES ET AFFICHAGES

Depuisle 1¢"janvier 2020, les usagers des restaurants collectifs de droit public et de droit
privé, doivent étre informés de la qualité des produits et des démarches de qualité du
restaurant >> au moins une fois par an.

Afficher et communiquer de maniere électronique

* Part de produits durables

* « Fait maison »

 Démarchesentreprisesliéesau commerce équitable.

POUR LES RESTAURANTS SCOLAIRES / UNIVERSITAIRES / PETITES ENFANCES
* Informer et consulter les usagers sur la qualité alimentaire et nutritionnelle des repas
servis
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LE DEPARTEMEMT

4- INTERDICATION DES BOUTEILLES D’EAU ET
BARQUETTES PLASTIQUES

Depuisle 1¢"janvier 2020, deux mesures:

1/ Fin de l'utilisation de bouteilles d’eau plates en plastique et
d’ustensiles a usage unique

POUR LES RESTAURANTS SCOLAIRES / UNIVERSITAIRES / PETITES ENFANCES

2/ Fin de l'utilisation de contenants alimentaires de cuisson, réchauffe ou de
service de matiere plastique
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5- DIAGNOSTIC DU GASPILLAGE ALIMENTAIRE

Depuisle 1¢" nhovembre 2020, deux mesures:

1/ Réalisation d’un diagnostic

2/ Mise en place de don des excédents aux associations
Restaurants collectifs de plus de 3000 repas/jour
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Les structures locales et les outils
pour vous accompagner

Présentation du guide RHD
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GUIDE DES STRUCTURES
D’ACCOMPAGNEMENT
POUR LA RESTAURATION
COLLECTIVE

PUY-DE-DOME

- Introduire plus de produits de locaux et de qualité;

- Atteindre les objectifs de la loi Egalim;

- Lutter contre le gaspillage et mieux gérer les déchets ;
- Eduquer a Falimentation et a Fenvironnement.

RS

-DE-DOME A
LE pEPARTEMENT ADrilocaléddr




W

GUIDE STRUCTURES RHD - 63 o
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OBJECTIF: Accompagner au mieux les établissements dans
leur projet pour:

- Introduire plus de produits de locaux et de qualité;
- Atteindre les objectifs de la loi Egalim;
- Lutter contre le gaspillage et mieux gérer les déchets ;

- Eduquer a I'alimentation et a I'environnement.



LES STRUCTURES LOCALES D’ACCOMPAGNEMENT

& Agrilocal63.fr .~y
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AGRICULTURES

&TERRITOIRES

CHAMBRE D'AGRICULTURE
PUY-DE-DOME
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5/ Suivi du marché [zide 3 I'analyss des réponses fournisseurs =i besoin)
6/ Suivi statistigues par rapport aux objectifs de la loi Egalim
s’ r 7/ Accompagnement pour k3 mise en place du programme annuel d'animations.

3-1 CONSEIL DEPARTEMENTAL DU PUY-DE-DOME - AGRILOCALGS

‘Organisation de rencontres Acheteurs/Fournisseurs et invitation au Salon Agrilocal.

® BlO63 o

PUY-DE-DOME
LE CEPARTEMENT Agrilocal63.fr
* LES QUTILS 0"ACCOMPAGNEMENT TECHNIQUE, DE PROMOTION ET DE COMMUNICATION
-Manuel utilisateur Acheteur - Affiches pour les salles de restauration
OBJECTIFS - Catalogue des produits du Puy-de-Dome - Mini-ardoize

s Asmurer une meileurs slimentstion grice 3 un environmement priviégiant ke local, ke bio et ke
développement durable,

# Exploiter les réseaux numérigues pour « désintermédier » I3 chaine conomigue 3fin de redonner os I3
wvaleur ajoutée auw producteurs.

 Un outil orienté « circuits courts » & i et géographigy une photograp des
produits disponibles grice & une base de donné ive g& ée des fournisseurs.
FoncTIONNEMENT

Agrilocal st 12 seule plateforme au niveau national offrant une mise en relation entre acheteurs et producteurs
locaux tout en respectant les régles de la publigue | p delap
£galité du traitement des concurrents, respect des seuils).

:, Mise &N CONCUTENCE,

SECURISATION JURIDIOQUE
1/ La définition des besoins : Appréciation du caractére homogine des fournitures sur Iz base dune
nomenclature Agrilocal de 34 familles de produits.
2/ Les procédures de passation des marchés publics, Les s=uils ='appliguent par famille : agrilocal conforme
jusgu'a 40 00D €. Dématérialisation compléte des procédures.
3/ Les formes de marchés publics
agrilocal propose 3 ses acheteurs la possibilité o utiliser 3 formes de marchés
- Des marchés simples cans formalisme = dec ponctuslies
- Des accords-cadres par émission de bons de commandes = Des commandes sur une périods
ofinie avec émizzion de bons de commande $ans remise &N CONCUITENCE
- Des accords-cadres sous forme de marchés subséguents = Des commandes sur une période definie

avecremise en concurrence des fournisseurs présslectionngs

ACCOMPAGNEMENT
Agrilocal propoze un individuel 2 I desacheteurs associant le chef de cuisine et le
responsable des commandes, le directeur ou chef d'établissement =t/ ou le service marché.

1/ Evaluer les besoins &t prendre connaissance des marchés en cours © Respect des régles de la commande publique
etinscription dans les obligations de |z loi Ezalim

2/ 1gentifier les otz (3ccord-cadre) et/ou produits [gré 3 gré) 3 passer sous Agrilocz| : Adéquation offre-demande
3/ Pazser ble Iz 1% jon {ou I deslots pour les de-cadres) : Efficacité du ROV

4/ sctiver le réseau des fournizseurs locaw : Assurer des réponses aux besoins de Pacheteur

-Wademecum Marchés publics -Film de présentation de la commande a Fassistte

des visites pé i etdes -Tuto Marché 3 Bon de commande
produrteurs - Film témai ch I
-Guide Chorus Pro -Fiche Fournisseurs
- Panneau de saisonnalité - Kit semaine Agrilocal
-semainier organisationnel
Z0OM STATISTIQUES
211 ACHETEURS qualifiés 710 Tonnes de produits commandés depuis Sans :

291 FOURNISSEURS qualifiés

+ e 10 BB0 consultations lancées

+ 0 250 Marchés 3 Bons de Commands lancés
+de 575 produits différents consultés

253 Tde viandes, 117 Tde iEgumes, 1 100 00D yaourts,
30 T de Fruits, 20 T de fromages, B0 000 Eufs, Etc.

3,7 Millions &' Eurcs de CA : 21% viands de Porc, 21%
viande de Beeuf, 15% volailles, 12% Yaourts et fromages
Blancs stc.

Pro. O ANIMATIONS
Semaine Agrilocal « Au pré de Passiette »  Jeu concours avec guide recette et panier

Du 12 au 16 octobre 2020 de produits locaux 3 gagner- tout public

SALON AGRILOCAL 40 stands fournisseurs, Ateliers

18 lanvier 2020 partenaires, Conférences, etc.

semaine Agrilocal « Au pré de laferme »  Jeu concours en lien avec le théme du
Du 1= 3u 5 février 2021 festival du Court-Métrage — tout public

Semaine Agrilocal « Connectez-vous Animations producteurs, visites de fermes
Ipcal w +jeu concours national
Du 31 maiau 4 Juin 2021

ConTacT:
Service Agriculture et Forét - Julien Meyroneinc - 06 0359 57 64 /04 73 427101

agrilocalf3@puy-te-dome.fr / julien i de-dome. fr
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PRESENTATION SUCCINCTE DE LA STRUCTURE

Bio 63 =st Fassociation de Fagricutture biclogique du Puy-de-Dome. Créfe en 1554 par des agricufteurs biclogigues,
Fazsociation vise 3 promowvoir le développement d'une agriculture respectususe des personnes et de leur
environnement. Aujourd’hui forte de 300 adhérents dans tous les domaines de productions, Bio 63 accompagne les
producteurs ainsi gue Fensemble des professionnels du développement de la bio ainsi que les collectivités dans
leurs projets en lien avec un déweloppement durable de Fagriculture biclogigue,

ACCOMPAGNEMENT DES COLLECTIVITES

Bio £3 accompagne les communes St intercommunalités dans Fensemble de leurs projets de résilience alimentaire
territorial en passant par Finstallation agricole sur le foncier communale, les actions de préservation de I3 ressource
&n eau ainsi gue les projets d'amélioration de Paccis aux produits bio =t locawx via la restauration collective, les
marchés bio, les magasing de productsurs, stc.

ACCOMPAGNEMENT DES RESTAURANTS COLLECTIFS

* Appuyer |z mise en place d'une démarche de qualité globale dans I'assiztte

* Répondre zux objectifs de laLoi Egalim : 50% d'sliments de qualité dont 20% de produits bio d'ici 2022

*  Accompagnement & I'app ment en p bio locaux &n maitrisant son budget

Bio 63 s'appuie surune met ique d'accomp desrestaurants collectifs lzborée par notre
résezu bio & I"échelle d'Auvergne-Rhans-Alpes. Grice 3 une phase de dizgnostic de cuisine puis &
I'&lzboration d'un plan d'action en concertastion awvec le personnel de cuisine et les &lus, Bio 63 vous
accompagne durzblement wers |2 respeact de Iz Loi Egzlim avec pour mot d'ordre @ favorisar les
approvisionnements auprés des producteurs locaux tout £n assurant |2 maitrise du budget.

FONCTIONNEMENT DE L ACCOMPAGN EMENT DES RESTAURANTS COLLECTIFS

® Accompagnement individualisé Restourant collectif en gestion directe ou concédse

*  Mise en relation zvac das productzurs bio 2t locaux
*  Suivi desobjectifs

® Diagnostic de cuisine
* Préconisation d= |leviers d’éconamis
®  Elzborztion d'un plan d'actions * Appui 3 la rédaction d'zppe| d'offre

* Conseils surl'approvisionnement

@WErmmmllecﬁfilﬁchelled’mmrrim

* Diagnostic de territoire

* Jlournée d'échangesentre cuisiniers, gestionnaires, £lus.

® Accompagnement 2|z rédaction d'un cahier des charges commun -
Restaurants collectifs d'une communguté de communes ou d'une agglomération

Moven ET QUTILS D ACCOMPAGNEMENT — ACCOMPAGN EMENT EN 5 ETAPES SUR 1 an

1/ Diagnostic du service de restauration
Etat des lieux complet et identification de pistes
d'évolution 3 court &t moyen terme

2/ Fieation o' ohjectifs et d'une feville de route pour les
mwis qui suivent, auregard de la loi EGAlIM_
Fixation des objectifs avec les cuisiniers et les &lus,
construction d'un plan d'actions, réunions avec le
comité de Cuisine.

3/ Mise en relation avec des producteurs locaux
Recherche et rencontre de producteurs bio-locaux et

autres prestataires pouvant approvisionner le
restaurant collectif.

ReTours o'EXPERIEMCE DU RESEAU BIO

Ils nous font confiance :

Wiz LOire 4

LE DEFARTEMENT

4/ Mise en ceuvre opérationnelle

Appui 3 Fapplication du plan d'action défini dans le
restaurant collectif, accompagnement des équipss dans
cette transition. Suivi fréquent des évolutions et
réajustement des orientations prises en fonction de
Favancement.

5/ Communication du projet
Communication auprés des convives et parents d'éleves.
Animation enrestaurants ave des producteurs locaus.
Communication sur le projet et les actions réalisées par
les &lus, gestionnaire et cuisiniers du restaurant collectif.

ProGrAMME PoUR 2020/2021 — OUVERT & L'ENSEMBLE DES ELYS DU Puy-pe-Dome

Fidéal w
Du 1E 3u 27 septembre 2020

climat »

Le Printemps bio
Du1%"3u 15 juin 2021

Campagne « Manger Bio et Local, C'est

Projet « Uncoup de fourchette pour le

Vidéos de sencibilization et d'informations,
réalisées auprés d'acteurs du la région AURA.

Appui 3 Fintroduction de produits bio et
loraux dans les menus pendant la
ampagne

Comment la restauration collective de
demain peut répondre aux enjeux
climatigues actuels

Appui 3 Fintroduction de produits bio et
locawx dans les menus pendant la
campagne

ConTact:

Voyage d'Etude 3 Mouans-Sartouws

Le 15 et 16 mars 2021 -Sur inscription.
http://mead-mouans-sartow: fr/au-fait-
pourguoi-manger-bio-et-loca f

Restaurant collectif 100% bio avecune
régie agricole dont 55% des Egumes
proviennent de la régie.

sglenn Brioude - Animatrice circuits courts et restauration collective 3 Bio 63
Association de Pagricufture biclogique du Puy-de-Dbme

solenn bicf3 Saurabiz.org

Lk

0473444528 /078941 8375 4
11 zliée Pierre de Fermat BP 70 007 63171 AUBIERE CEDEX
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PRESENTATION SUCCIMCTE DE LA STRUCTURE

Ensemble, les Isborstoires d'analyses publics du Cantal, de la Loire, de la Haute-Loire, du Puy-de-Ddme, du Cher st
du Rhéne forment le groupement dintérét public TERANA. En s'unissant, les six départements ont pour ambition
doffrir des services toujours plus performants. Avec un site dans cing départements, TERANA assure un service de
proximité et un accompagnement personnalise adapté aux bescins de leurs usagers.

Un nouvesu département 3 fait son entrde en janvier 2021 Ainsi la Nigvre vient sgrandir bz temitoire du GIP TERANA
&t renfores également Méquipe technigue avee un laboratoire de pointa située 3 Nevers.
160 apents gui ont pour mission de
' Barantic une sEcurité sanitaire ;
v Veiller sur lenvirgnnement et les milieuwx aguatigues ;
v Participer 3 Iz sante animale
v Parmattrz un suivi métrologique des apparsils de mesure.

Cette implantation permet de favoriser les liens de confisnce svec les usagers, guiil s'sgisse d'arisans, de
vétérinaires, de professionnels de la restawration ou de particulier.

£

Lz mutuslisstion des savoir-faire =t des moyens enrichit loffre. TERANA c'est plus de 60 ans d'expertise mis au
service de |3 santé publigue. Service de proximitg, les Isborstoires sont sttsches sum lizns quiils tissent chague jour
zver lz populstion. Avec un site dans cing dépanements, Jerang assure un service de proximié et oun
accompagnement personnalisé adapté auwx besoins de leurs usagers.

MoDauTE 0'ACCOMPAGNEMENT

TERAMA sccompagne plus de 45 000 professionnels sur son te e

«  Institutions publigues (3;

¥ Professionnels de Fagroslimentsire

¥ Eleweurs, associstions d'gleveurs, veterinaires, professi iolmels de la sants animale,

v Etsblissements de sa3ntd, socisux 2t madi 2t Etabl 12nts recevant du public @ hipitzux, maisons de
retraite, hitels, campings,

v

Moven T OUTILS ©'ACCOMPAGNEMENT
Service public performant, TERANA est engagé au guotidien dans une demarche qualite. Pour les usagers, c'est
lassurance de :

¥ Iz perfec‘hun FweC des analysﬁ toujours plus fiables

+ la rigueur dans les pratigues : contrdle du matériel de pointe, fcnnatnndﬁ techniciens, stc.

W latraq.ahlllte compléte de toutes les Stapes dup lytique résultats et valides par un
dACemEdation)

organisme certifie : ke Gofias (GOmtE ERangais

Grice 3 des Eguipements technologiques de pointe &t un personnel spécialisé, TERANA garantit une tragabilité
compléte de toutes les Stapes du processus analytique. Resctif, TERANA s'adapte rapidemant 3 levolution des
narmes et de |z réglemantation pour propossr des services dune qualité optimale.

Avec 16 programmes d’accréditation, TERANA s'inscrit dans une démarche de qualitd &t & améalioration continus
pour vous offrir les meilleures prestations.
Sur la base sur de nombreux référentisls, nos laboratoires sont reconnus

+ MNorme MF EN 150 47025 : reconnsissance internationale des o anah =t détal
compétents, o2 qui garantit des services de qualté fondés sur une rigusur scientifique sxemplairz.

+ Des guldes techmques d aucredlhtlun COFRAC : &n bac‘henologle dlagncstx: chimie des esux, ESB,

. radioactivitd, métrologis, bacténiclogie des esux, bickgis

lIU.IUJ!Eﬁ
moléculaire, tc.

+  Agréments ministériels en hygiéne slimentaire, sante snimale, hydrologie =t métrolegie : Ministére de
TAgriculturs, de Iz Péche =t de [Alimentation, ministére de [Economiz 2t des Finances ainsi que le ministérz
de Environnement =t celui d2 I3 Santd.

ReTouRs O'EXPERIENCE

SERVIE DE PRESTATIONS INTELLECTUELLES
Les preststions mmllec‘tuellﬁ ont pour vocation d; pag &t de iler les p E Is de lagro-
slimentsire. Les lles de TERAMA reg :

¥ Les farmations |

¥ Les audits 2t disgnostics |

¥ Le documentaire ;

¥ Les conseils.

P

Cies quatre types de prestations sont declings dans plusisurs domaines dont |5 sScurite sanitaire des aliments,
lalimentation durable, 13 nutrition et lorganisation des &tsblissements.

TERAMA, 3 travers les dispositifs QrganiCits®, Etsblissements Témoins, Accompagnement en Restsuration
Collective mais aussi dautres partenariats, ont accompagné depuis 2012 une cinquantsine d'établissements da
restauration de la créche 3 TEHFAD dans la lutte contre ke gaspillage alimantaire.

Les raisons du gaspillage slimentsire en restaurstion sont nombreuses et varisbles dun Stablissemant 3 Tautre @
surastimation des quantités 3 préparer, modslitds du service non adaptées, quslitd insuffisante des plats =t alimants
proposes {gualité guststive, assaisonnement, présentstion.. ), locsux bruyants, mawvsise communication sutour de
léguipe de restaurstion, habitudes ot préférences des convives..

PROGRAMME POUR 2020,/2021

Orgemiits. W Lutts cantre b= zachillaze slimantsire & Fachelis ge

territoires

Porte par ke VALTOM

Etanlizz=meant TEmain Farté par e VALTOM Lutte contre e gaspilisze slimenteite en

étaniisament scolsine

lutte contre ke gaspillsge sliimentsine en resteurstion
caliective utre que saksine

Restauration Collective Parté per ke VALTOM

CoNTACT
GIP TERANA
20 rue Aimi Rudel ‘ Accueil : 04.73.90.10.41
Site de Marmithat Fax - 04.73.91.61.04
BP42- 63370 LEMPDES t B r\ a n a www.labo-terana.fr
=) 15
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REEA : Réseau d'Education a 'Environnement d'Auvergne

PRESENTATION SUCCINCTE DE LA STRUCTURE
Historigue, Objectif, Fonctionnement etc.

Le Réseau o Education 3 FEmvironnement d' Auvergne existe depuis 2004, 1l réunit des structures assurant des
missions &'éducation 3 Penvironnement sur les départements du Puy-ds-Dome, delallier, dela Hauts-Loire =t du
Cantal. Les actions du REEA s'articulent sutour de 4 grands axes, 3 savoir

=« Axel : Communiguer — Diffuser —Valorizer — Mobilizer

*  Axe 2:Concerter et générer une dynamigue régionale en EEDD

* Axe 3:Former les acteurs EEDD - Développer des actions collectives &' EEDD —Soutien aux acteurs
*  Axe 4:Représentsr et fonctionner

Un groups de travail ¢ gestion des dechets » s'estores au ssin du REEA et réunit des adhérents désirews de porter
collectivement  des projets sur la thématigue.

MODALITE D' ACCOMPAGNEMENT

Le REEA peut mettre en contact des professionnels ds la RHD ou des £tablissements avec des structures [adhérents
du REEA) proposant des actions =t de Faccompagnement sur les thématigues de Falimentation durable et les enjeux
de tranzition alimentaire =t agricole.

W'hésitez pas & contacter le REEA |

Reseau Education 3 I'Environnement Auvergne

22 bis impazze Bonnabawd, 53000 Clermont Ferrand

TEl 10473 26 31065
Ligne directs : 0372 60 57 63

Maoven ET QUTILS D ACCOMPAGNEMENT

Possibilité de mettre en relation des acteurs de FEEDD sur la thématigue alimentation durable [notamment par
Fentrée o gestion des déchets «) et des porteurs de projets potentiels.

ReTours D'ExPERIENCE
Le REEA articule différents projets sur la thématique de Falimentation durable enlien avecses structures adhérentss

PrOGRAMME POUR 20202021

Valtom Le REEA le projet d's temoins 3upres de colleges. Les
: ires sont g5 par des structures adherentss au REEA dans
la mise en place etle suivi d'actions correctives en matiére de gaspillage alimentaire.
Ce programme st prolonge jusgu'a 2023,
Thiers Dore et Dans le cadre d'un partenariat avec le GRAINE Auverzne-Rhons-Alpes etla DRAAF, le
Montagne REEA 3ssure |z coordination d'une Journée d'Echanges sur Palimentation durable qui s
tiendra le 1B mai 2021.
Lutte contre le Dans le cadre de son plan départemental de prévention des déchets, le Conseil
gaspillage alimentaire Départzmental §3 a3 lancé un appel 3 d'offre sur lequel ke REEA @ £18 retenu pour assurer
—plan dépar Facc de certains colléges du département. Le REEA confie cette mission &
de prévention des 8% £ [ & sur ks the L' objectif de cet accompagnement [mens 3
déchets du CGE3 travers une démarche de projet), est de favoriser la prise de conscence de la
probiématique g:qiageainunzreetsmmctmrhp-uﬂummdudedm
parlare 'actions £tes de reduction du gaspillage alimentaire
dans Penceinte de F'établissement scolaire.
Un projet similaire sur e département de Fallier sera amorcé en 2021
ConTacT:
Julistte Berger

Coordinatrice du REEA
coordination@ree-auversne.org
22 bis impasse Bonnakawd
63000 Clermont-Ferrand

TEl 104 73 28 3106
Ligne directs ;0972 50 57 63

18
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3-5FR CIVAM ®

Fédération Regionale des CIVAM Auvergne
Centres d’Initiatives pour Valoriser I'Agriculture et le Milieu rural

PRESENTATION SUCCINCTE DE LA STRUCTURE

L= Fédération Régionale des Centres o Initiatives pour Valoriser Fagricuiture et e Milieu Rural & auwvergne
est une azsociation de développement agricole [loi 1901), agréée organisme de formation.
Elle appartient au Reseau national CIVAM. Cet acteur associatif du developpement agricole et rural ceuvre depuis
plus de 50 ans pour des campagnes vivantes et solidaires. Le Reseau CIVAM [ng le 18 decembre 2015 de la fusion de
la FNCIVAM, du RAD et de P AFIF), est Passodiation nationale des groupes et fédérations du réseauCIVAM.
La FROIVAM Auvergne fédire 3 la fois des adhérents individuels, des associations locales givam, des établissements
o'enzeignements agricoles, des collectifs &agriculteurs, stc.
53 mission est d'accompagner des groupss de portsurs O projets dans leurs démarches de diversification de leurs
activités et de  professionnalisation : agriculture autonome et économe,  alimentation durable et circuits courts,
accueils en miliey rural.

M ODAUTE O° ACCOMPAGNEMENT
L'équipe des salariées assure cet accompagnement en portant des projets collectifs, en réalisant des formations, en
créant des échanges de pratigues entre professionnek et en organicant des événements destinés au grand public
pour communiquer sur le travail effectué par ses adhérents et plus globalement =n agriculturs dans les territoires
rurau.
La FROIVAM Auvergne intervient donc particulisrement suprés des agriculteurs locaux et des actsurs proches de la
ruralité [collectivités territorizles, associations de développement local, associations de producteurs,..) dans les
domaines o activités suivants

- Former 3 Faccueil en milieu rural

- Développer decircuits courts et projets de territoire autour de Falimentation

- Accompagner vers Fagro-cologie

- Fairele lien entre le monde agricole etle milisu du sodal

- Organiser des evenements professionnels et grand public sur Fagro-gcologie, les circuits courts, ete..

- Secrétariat a distance, comptabilité annuelle st de projets, communication digitale.

Moven ET QUTILS B ACCOMPAGNEMENT

s Coordination etanimation de groupes projets [groupe dagriculteurs ou solicitation o une collectivits)
Information &t mobilization des agriculteurs et acteurs des territoires.

Organisation et animations de réunions, o événementiels, de journées d'échanges et de formations.
Veille sur les aspects réglementaires

Weille sur les projets en cours sur le territoire (individuels et collectifs)

utilisation de notre connaissance des acteurs

Recherche et mobilization de partenaires technigues =t financiers

Réalization de diagnostics individuels portant sur les pratigues des agriculteurs

.
.
.
.
.
.
.
+ Realisation et diffusion desupports de communication

I
o

RETOURS D'EXPERIEMCES SUR LE VOLET CIRCUITS COURTS

Co-Animation du réseau e De nos fermes 63 » au oftés du Conseil départemental du Puy-de-Dome
Organisation etsuivi de marches fermiers et de produits locawx sur le Puy-de-Dame

Mise n ligne d'une carte des circuits courts en Auvergne ; https://drcuitscourtss3.gogocarto. frf

Mlize en place dedrives fermisrs

Animation etfou formation de groupes pour la mize en place de magasins de producteurs

Organisation d'une dizaine de formations par an sur differents sujets en lien avec Falimentation [hygigne,
transformations, commercialization, communication, diversification, restauration collective, etc...}

®  Organization d'actions de maraichage solidaire pour des publics en difficulté sociale dans le cadre du projet «
Accessible » [Communauté de communes Ambert Livradois-Forez et Epiceries sociales et solidaires de vichy
et de Cusset].

PROGRAMME POUR 20202021

ACCUEIL

accueils en miliew rural (journées d'échanges, accompagnement 3 Pinstallation et 3 la transmission avec
animations saisonnigres du Réseau denos Fermes pilotage du projet a Terres des possibles » et @ Tout ga pour
&3 can

CIRCUITS COURTS

Accompagnement de magasing
O producteurs (1ssoire, ....).
AGRICULTURE DURABLE / AGRO-ECOLOGIE

Gestion crise govid ; cariopzraphis,

drives farmisrs, etc.

Mise en place et suivi de marchés de
produits loraux

Projet ADMM : Contrat Territorial du Ghavanon ACCELERATION J
Accompagner et diffuser des  Contrat Territorial Source de la o Accompagner des groupes
pratigues Economes et Dordogne, Sancy, Artenss d'agriculteurs vers une agro-gcologie 3

autonomes sur les fermes du  Contrat Territorial Dore
Massif central »

baz nivesu de pesticides »
Projet porté par Réssau CIVAM

FORMATIONS

=3 Fabrication de produits lactofermentss, en atelier de transformation

5o Realiser des montages vidéo de qualite pour valoriser sa ferme et ses produits

&2 Quelle organisation juridigue et fiscale pour un point de vente collectif ?

&2 Approche globale de la santé animale et utilisation de compléments alimentaires 3 base de plantes
B0 Perfectionnement 3 la GEobiologie

52 Trarsformation de céréales en pites alimentaires

3 Principe de séchage des végétaux

B3 Trouver les circuits locaux de distribution qui vous correspondent

CONTACT

Siege zocial Sigge adminiztratif
freivamauvergne@orange.fr Residence Studiants Wetagro Sup L, allés des saw et
48, avenue de la Résistance §3500 Ambert foréts 63370 Lempdes

TEL : 04.73.52.11.62 Fax : 04.73.52.65.44 TEL. : 04.73.61.54.04 Fax: (4.73.61.54.41

Page Facebook : https://www. facebook.com/frocvamauvergne/

Site internet : froivamauvergne. wiksite.com

® BlO63 o
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3-6 CHamBRE D' AGRICULTURE DU Puy-De-Dome

A

AGRICULTURES
& TERRITOIRES
e S

Chambre d'agriculture du Puy-de-Déme

PRESENTATION SUCCINCTE DE L& STRUCTURE

Etablissement public, la Chambre dagricufture du Puy-de-Dme est une assemblée professionnelle, lue au suffrage
universel, par tous les acteurs de I'agriculture. Elle est certifiée pour la qualité de ses services par PAFNOR. Grice 3
ure £quipe de TO techniciens et ingénizurs, spécialistes du conssil, la Chambre &fagriculture mobilise de nombreuses
compétences  économie  agricole, installation—transmission, agronomis, conduite o élevage, diversification,
environnement, urbanisme, bitiments agricoles, animation de projets, animation de groupes, animation des volsts
agro-environnementaux O0Ss Contrats territorisux et circuits  courts-diversification. Des  collaborateurs sont
Egalement présents dans les différentes antennes décentralisées sur tout le Puy de Dome.

Le projet stratégique de la chambre g'inecrit pleinement dans cette mission de développer Futilization des produits
locaux en
- accompagnant Pagricutture dans ses transitions économigues et socistales,
- accompagnant des filires créatrices de valewrs sur notre territoire, Fagriculture biclozigue et e
développement des circuits courts

- faizant dialoguer agriculture =t sociéts,

MoDAUTE D' ACCOMPAGNEMENT
- Aooompagnement | Ftendre P utilication des produits locaux dans 13 restauration collective en
augmentant la part des produits locaux en restauration hors domicile :

Mous accompagnons les producteurs qui souhaitent se lancer dans les dircuits courts et donc dans la
vente de leurs produits 3 travers les différents débouchés possibles, notamment |3 restauration hors
domicile

- Structurer denouveaus produits et filieres sur notre territoire notamment les légumes plein champ.
nmous travailions actuellement 3 la structuration de cette filiére.

- Formation : Avec les chambres d'agriculture de toute la région Auvergne Rhine Alpes, nous construisons
actuellement une formation sur Fapprovisionnement en RHD 3 destination des producteurs qui
recherchent de nouveaux débouchés. La Chambre d'agriculture du Puy de Dome pourra ainsi proposer
aux producteurs du Puy de Dime cette formation sur 2024,/2022.

- Recensement des besoinz sur le territoire enoutile de transformation : L3 Chambre d'agriculture £3 =t
F'association BIO 63 a £t2 missionnés par le Projet Alimentaire Territorial du Grand Clermont £t du PHR

21

Livradois Forez pour réaliser un diagnostic sur les mangues et les besoins en outils de transformation sur
le territoire, notamment pour alimentsr 3 RHD.

- Senzibilisation du consommatewr sur Pagricuiture locale © Via le réseau de productsurs Bienvenue 3 la
ferme, nous communiguons sur Pagricutture locale auprés des consommateurs.

Maoven ET QUTILS B ACCOMPAGNEMENT

- Un fichier des productzurs locaux en circuits courts mise 3 jour réguligrement

- Formation sur la restauration hors domicile 3 destination des producteurs en cours de construction

- Unaccompagnement des producteurs personnalisé [£quipe de conseillers o entrepriss sur tout le
territoire)

- Travailsurla strocturation d'une filiére Egumes plein champ

ReTours o'ExPERIENCE

- Participation au titre des chambres d'agricultures de la région & des réunions auprés de lycées, pour la
«chambre du Puy-de-Dome, au ycée Pierre JoEl Bonts
- Rengontre avet le Directeur régional & &FI restauration

PrOGRAMME POUR 2020,/2021

Début2021 Fin de Petude Diagnostic outils de transformation commandites par le PAT
Identification et mise en place de perspectives de travail aved les acteurs du
territoire

Septembre 202 1/juin Proposition d'une formation aux producteurs pour approvisionner la RHD

2022

Movembre 2020- 2021 Structuration filiere legumes plein champ

Conract:

Estelle Teyssier, animatrice circuits courts et filitres émergentes
Chambre & agricufture 53

11 aliée Pierre de Fermat

63170 AUBIERE

£.teyssier @ puy-de-dore. chambagri. fr

D5 4241 38 39- 0473 44 45 57

2z
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3-7VALTOM

VALT®,

VALTOM — ACTIONS D'ACCOMPAGNEMENT DES ETABLISSEMENTS A LA REDUCTION DU

GASPILLAGE ALIMENTAIRE

Moven ET QUTILS D' ACCOMPAGNEMENT

PROGRAMME ETABLISSEMENTS TEMOINS

En parzliéle 3 F'accompagnement technique de
TERAMA, un accompagnement pedagogique est réalise
par les animateurs du REEA auprés de éléves,

& partir de décembre

Plus d'infos valtomes.fr

Inscription de juin 3 septembre puis accompagnement

PRESENTATION SUCCINCTE DE LA STRUCTURE

Lauréat de la labeliisation Territoire Zéro Déchet Zéro Gaspillags décernée par b Ministére de FEnvironnement, =
WVALTOM &t ses adhérents développent un programme ambitieus de réduction et de valorisation des déchets. Clest
notamment avec cet objectf que le VALTOM a mis en place son Schéma Territorial de Gestion des Dechets
Organigues, dans lequel la sensibilisation 3 la lutte contre le gaspillage alimentaire £t ke compostage ont toute leur
place.

Pour cela b2 WATLOM a développé plusisurs outils o accompagnement 3 la lutte contre le gaspillage slimentaire -

Le dispositif Etablissements Témoins pour Faccompagnement spécifigue des établissements scolaires et
périzcolaires,

Le plan d"actions de lutte contre ke gaspillage alimentaire ; d'une durée de 3 ans (2018 —2021), il permet
Paccompagnement &'une trentaine d'tablissements de restauration collective =t commerciale.

L= programme QrZaniGite™ qui accompagne Soommunes ou communauté decommunes 3 I3 réduction des
bindéchets. Dans cecadre, plusieurs stabliszements sont accompagnés © CH Thiers, EPHAD de la
communauté de communes Plaine Limagne, restaurants =t centres &accusil 2 Iz Bourboule.

OBrECTIFS

Rréduire le poids de la poubelle par la mise en place d'un diagnostic et élaboration d'un plan d'actions.

En paraligle, oz prestataires font |3 promotion des circuits courts agricoles lors oz la phase de diagnostic

afin de réinvestir les économies réalisées par la baisse du gaspillage alimentaire dans une alimentation de
qualite

accompagner les établissements du territoire 3 respecter la réglementation (tri 3 la source des biodéchets,
réslisation de diagnostics de lutte contre e gaspillage slimentaire...}

MODAUTE D' ACCOMPAGNEMENT

Le VALTOM réalise ces missions 2 Faide d'un prestataire [en Foccurrence TERANA sur les différents outils proposés).
Le format proposé est be suivant :

Le prestataire £t le VALTOM proposent un 1° COPIL afin & expliguer le processus & accompagnement

Le prestataire réalise un diagnostic avecla mise en place d'une journée de pesée des biodéchets en cuisine
=t en zalle 3 travers un menu standard.

A la suite, le prestataire etla structure organisent un temps d'échange sur be diagnostic et définissent
ensemble un plan d'actions

Un accompagnement &5t proposé pour la mise en place des actions

Fuiz une pesée corrective =t un bilan permettent de mesurer les progres accomplis.

Dans e cadre du plan &'actions de lutte contre b= gazpillage alimentaire, il 3 £1€ d2cidé dz mettre en place un
temps d'échange entre pairs pour permettre de renforcer la dynamigue. Ces temps d'échanges ont vocation
4 &tre perennisés 5i les acteurs enfont Iz demands.

PLAN D'ACTIONS LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE
ALIMENTAIRE

Relance en 2022 — pour plus o infos, contacter le
VALTOM
04 7344 24 24

RETOURS O'EXPERIEMCE

Dans le cadre du programme ORGANICITE® 2

15 établissements

3 écoles, 4 colleges, 3 lycées, 4 Ehpad, 1 hopital

Population couverte : 4410 convives

Tonnages evités : réduction entre 20 et 20% selon le point de départ de la structure, soit 2 36 tonnes de
biodéchets alimentaires selon la taille de la structure -= soit plus de 50 t au total

Facteurs de réussite

-impliquer toutes les parties prenantes dés le début de Paction

- Faire réaliser Jz diagnostic par unjz) spécialiste de la restauration collective

- Mener lediagnostic avecune méthodologie participative impliquant tous les acteurs
- Inztaurer une progressivite dans la mise en cewvre des actions

-Accompagner la miss 2n ceuvre des actions avec pesfes de contrile

- Waloriser les résultats =t les acteurs aussin de Petablissement

Difficultés rencontrées
-mauvaize implication des parties prenamtes en amont de Faction
-absence de sensibilisation des convives, notamment £lves

- changement de pratigues pour des équipes aux pratigues ancrées depuis de nombreuses années
- maobilisation insuffisants de Féquipe de direction

- transversalite inopérants entre les services

Recommandations éventuelles
- ne pas négliger les temps de présentation de la démarche enamont, =nassociant un maximum tous les
acteurs
- s'appuyer sur un{e} expert de la restauration collective pour avoir une KEgitimité en cuising
-waloriser 3 chague tape lesrésultats obtenus pour maintenic un bon degré de motivation des £quipes

CONTACT :
Emmanueliz PANNETIER —chargé de mission Territoire Z&ro Déchet Zéro Gaspillage
epannetier@valtoms3. fr

T&l {accusil] : 04 7344 24 24 - accusil@vattomss fr
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Retour d’expérience d’un acteur RHD
College de Pontgibaud

Le self Collaboratif: un pivot pour agir sur la lutte contre le
gaspillage, I'approvisionnementlocal et de qualite,
I’éducation a I'environnement et le bien-étre des agents et
des collégiens

Béatrice Nattes (Gestionnaire) Didier Mazuel (Chef
cuisinier), Stephane Bazoud (Formateur restauration CD63)
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SELF COLLABORATIF : POURQUOI

naturel

» Objectifs principaux :
1. pour la lutte contre le gaspillage alimentaire (GA)

2. diminuer le colt journalier afin de réinvestir dans des produits
de meilleures qualités et locaux

» Autres objectifs :
1. Economiser en termes de fluides et produits vaisselle

2. Améliorer la qualité de vie au travail des agents (moins de
gestes répétitifs et de manutention...)

3. Action pédagogique tres utile aupres des éleves et des adultes
(349 éleves tous demi pensionnaires donc action globale)
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SELF COLLABORATIF : COMMENT

Accompagnement par le CPIE grace au CD63 et subventions
européennes dans le cadre des « territoires a énergie positive et
croissance verte »

2 pesées du GA, 1 avant le self mais déja avec quelques
consignes sur le GA et 1 apres mise en place

Communication en amont aupres des différents acteurs (éleves,
parents, personnels du college)

Implication forte des différents acteurs (CPIE, personnels, éleves
délégués...)

CoUt financier : CD63 (30 000 €) de gros matériels (frigots,
salad’bar...) et college (2 000 €) de petit matériels (assiettes,
bacs...)
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SELF COLLABORATIF : ORGANISATION

» L'éleve prend son plateau/couverts/pain et se dirige vers la
vitrine « fromage dessert » ou il se sert

» Il vas’asseoira une place, y dépose son plateau

» |l se dirige versla vitrine « entrée », prend une assiette et se sert
lui-méme en entrée et va s’asseoir a sa place pour manger son
entrée

» Puis, il va avec cette méme assiette vide vers le point « plat
principal » ou il se sert 'accompagnement et un agent lui sert la
viande/poisson/oeuf

» |l mange son plat principal et son fromage/dessert.

» Une fois son repasfini, il amene son plateau a la plonge en
distribuant ses ustensiles dans chacun des paniers adéquats
(plonge collaborative mise en place)

® BlO63 o
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SELF COLLABORATIF : PLAN/PHOTO

PLAN DU SELF COLLABORATIF
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SELF COLLABORATIF : PRODUITS LAITIERS/ENTREES
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SELF COLLABORATIF : RESULTAT CHIFFRES

» EN TERME CHIFFRE :
-120 gr/plateau de GA moyen en France

-60 gr/plateau de GA a Pontgibaud avec actions préalables de
lutte contre GA mais dans self classique

-30 gr/plateau de GA avec self collaboratif

Soit pour le college de Pontgibaud une « économie » de 5998 kg
de denrées...et donc 24 891 € « d’économies » en Euro sur 99
444€ soit 37 centimes par plateau (chiffres 2019)
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SELF COLLABORATIF : RESULTATS HUMAINS

» EN TERME HUMAIN ELEVE AU SELF : autonomie et
responsabilité

» EN TERME HUMAIN AGENTS AU SELF : gain de temps (- de
mise en assiette, - de plonge), autres facons de travailler
(notamment les productions non servies)

» EN TERME PEDAGOGIQUE : exemple de travail en
mathématiques sur les calculs du gaspillage et la
représentation en kg



COLLEGE PONTGIBAUD W .oy

PUY-DE- DﬁME Agrilocalé3.fr
LE DEPARTEMEMT 1Y

AUTRES CONSEQUENCES

» + D ARGENT DISPONIBLE DONC + DE POSSIBILITE D’ACHAT DE
DENREES DE QUALITE ET NOTAMMENT LOCALES

2019: 46,79 % d’achat sur Agrilocal63
» MOINS DE DECHETS A TRAITER

» LABELLISATIONE3D DE L’ETABLISSEMENT




ECHANGE




MERCI POUR VOTRE PARTICIPATION

PUY-DE-DOME

LE DEPARTEMENT

Julien MEYRONEINC

Responsable Unité Agriculture
Service Agriculture et Forét
Direction de 'Aménagement du
Territoire
Julien.meyroneinc@puy-de-
dome.fr

04-73-42-71-01

le Granlg C

phenomene actif

lermont

régional
Livradois-Forez

Moira-E ANGO
Chargée de mission Projet
Alimentaire Territorial
animation. pat@legrandcler
mont.fr

07 57 07 50 64

04 44 44 95 80 (accueil)

® BI0O63 o

Les Agriculteurs BIO du Puy-de-Dome

Solenn BRIOUDE

Animatrice circuits courts et
restauration collective
Solenn.bio63@aurabio.org

07 8941 88 75
04 73 44 45 28
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Informations complémentaires:

Direction régionale de I'alimentation, EX
de I'agriculture et de la forét MINISTERE
Auvergne-Rhdne-Alpes DE UAGRICULTURE

ET DE UALIMENTATION

Service régional de I'alimentation Liberts
Egalité
Cécile PHILIBERT : cecile.philibert@agriculture.gouv.fr, 04 78 63 13 86

Frangoise CHABROLLES : francoise.chabrolles@agriculture.gouv.fr ,0473 4215 14

Amy FERRARI : amy.ferrari@agriculture.gouv.fr ,04 78 63 14 43

Aide aux petites communes
Loi Egalim: https://draaf.auvergne-rhone-alpes.agriculture.gouv.fr/Mettre-en-oeuvre-la-loi-EGALIM-en

Plan de relance: https://draaf.auvergne-rhone-alpes.agriculture.gouv.fr/France-Relance
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